
Tous nos plats et desserts sont préparés maison avec des produits frais et de saison.  
Pour vous garantir la meilleure qualité, notre menu peut évoluer à la dernière minute en fonction
des arrivages du jour.

LES METS
Salade de la semaine 22.-
Salade estivale à l'italienne : légumes marinés et cuits au four, bresaola,
 involtini ricotta citronnée

Le burger de la semaine avec garniture 24.-
Diable : steak haché de bœuf, chorizo, poivrons rouges, salade iceberg,
sauce tomate 

Plat végétarien 25.-
Feuilleté aux œufs brouillés (La ferme du Lignon)  avec ratatouille au basilic

Pizza marguerite 17.50
Tomate, mozzarella, basilic, olives et pesto

Pizza de la semaine 24.-
3 fromages (reblochon, chèvre, mozzarella) et tranches de lard grillées

Chariot de desserts 3.- à 6.-
Au moins 6 choix de desserts par jour

MENU DU JOUR
Plat principal 25.-
Entrée + Plat  ou  Plat + Dessert 35.-

Entrée + Plat + Dessert 40.-

SPARK à midi  -  SERVICE à TABLE

Lundi 08

Soupe de petits pois 
rafraîchie à la menthe

Vendredi 12

Raviole ouverte 
Caviar d'aubergines à l'artichaut 

à la marjolaine 
Chips de lard Vinaigre balsamique Beurre 

Jambon cru 

Lasagne de saumon
et d'épinards 

Sauce 
tomate, basilic 

Mardi 09 Mercredi 10 Jeudi 11

Pastèque rôtie Bruschetta toastée Melon 
Féta

Milanaise de volaille 
Risotto au safran 

Riz vénéré
Ratatouille niçoise 

Légumes de saison 

Tataki de bœuf 
Salade de légumes 
asiatiques sautés

Filet de daurade 
Beurre citronné

Mignon de porc 
Cuisson

basse température
Sauce aux morilles 

Tagliatelles  
Haricots plats


